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Establishment with information available on food allergies and
intolerances. Please ask our staff for information.

Einrichtung mit verfiigbaren Informationen (iber
Lebensmittelallergien und -unvertréglichkeiten.
Bitte fragen Sie unser Personal nach Informationen.

Follow us Folge uns
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Restaurant de Carns
Desserts
Banoffee Es Parc 6,50 €
Banoffee Es Parc
Chocolate cake with vanilla ice cream 6,50 €
and hot chocolate
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis
und heifer Schokolade
Grilled pineapple carpaccio with coconut ice cream 6,50 €

Gegrilltes Ananascarpaccio mit Kokoseis

“Gatd” with nougat ice cream 6,50 €
“Gatd” mit Nougat-Eis

Orange flan 550€
Orangenflan

Lemon sorbet with vodka and peppermint 550 €

Zitronensorbet mit vodka und pfefferminze

Apple tatin with bourbon vanilla ice cream 850€
and cinnamon

Apfeltarte mit Bourbon-Vanilleeis und Zimt

Assortment of artisan ice creams 550 €
Auswahl an handwerklich hergestelltem Eis
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Restaurant de Earns.

Macallan “12” single malt 14,50 €
The Glenrothes “10” single malt 850€
Cardhu “12” single malt 850¢€
JB Reserve “15” Old 8,50 €
Johnnie Walker Double Black 1250 €
The Tottori “Blended Japanese Whisky” 950€
Rones.

Zacapa “Solera 23" Gran Reserva 1475€
Matusalem “15” Gran Reserva 12,50 €
El Ron Prohihido “12" Mexican Reserva 12,50 €
Barcelo Imperial Dominicano 1250€
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Brandiys

Suau Mallorca “15" Solera 8,90 €
Carlos | Solera Gran Reserva 750 €
Cardenal Mendoza Solera Gran Reserva 750€
Mascaro V.0. 6,90 €

Grappa Nonino 6,50 €
Orujo de hierbas “Lua” 450€

Orujo blanco “Lua” 450€

Pacharan “Las endrinas” 490€

Bayleis 490€

Limoncello artesano 400€

Hierbas artesanas







