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Establishment with information available on food allergies and
intolerances. Please ask our staff for information.

Einrichtung mit verfiigbaren Informationen (iber
Lebensmittelallergien und -unvertréglichkeiten.
Bitte fragen Sie unser Personal nach Informationen.

Follow us Folge uns
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Restaurant de Earns.

Starters
Vorspeisen

Anchovies from Santoia
Anchovis aus Santofa

18,50€

Iberian “Acorn” ham
Iberischer Eichelschinken

2450 €

Parmesan croquettes
Parmesan-Kroketten

1350€

Foie gras toast with berry sauce (Unit)
Foie toast mit beerensauce (Einheit)

700€

Mature cow carpaccio with
cured Mahon cheese and truffle oil

Carpaccio von alter Kuh mit
gereiftem Mahon-Kase und Triiffeld/

1750€

Grilled mussels
Gegrillte Miesmuscheln

1475€

Bull sweetbreads
Bullenbries

21,50€

Bread, olives, and aioli service (per person) 2,00€
Brot-, Oliven- und Aioli-Service (pro Person]

Gluten free bread 550€
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From the
Aus dem Garten

Tuna salad 1250€
Thunfischsalat

Gazpacho 150€
Gazpacho

Zucchini carpaccio with Parmesan
and extra virgin olive oil 10,50 €

Zucchinicarpaccio mit Parmesan
und extra nativem Olivend/

Grilled lettuce hearts with Es Parc vinaigrette 9,00€
Gegrillte Herzsalatherzen mit Es Parc-Vinaigrette

Burrata Caprese with a variety

of tomatoes and pesto 1750 €
Burrata Caprese mit einer Vielzahl

von Tomaten und Pesto




All our meats are prepared on a wood-fired grill
> Subject to market availability > Je nach Marktlage erhéltlich

ES PARC Selection Cow Premium Rib Steak -For 2 people-
ES PARC Auswahl T-Bone Steak -Fiir 2 Personen-

Spanish Avilefia Cow Rib Steak -For 2 people- 95,00 €/KL
Spanisch Avilena T-Bone Steak -Fiir 2 Personen-

ES PARC Selection Tenderloin Steak approx/ca. 2259/ 34,00 €
ES PARC Auswahl Rinderfilet

Spanish Retinta Beef Loin Steak  approx/ca. 3009 /40,50 € approx/ca. 5009 / 67,50 €
Spanisch Retinta Rumpsteak

American Longhorn Beef Loin Steak approx/ca. 300 g / 45,50 €approx/ca. 5009 / 75,50 €
Amerikanisch Longhorn Rumpsteak

Australian Angus “Cube Roll” Ribeye approx/ca. 300 gr / 47,50 € approx/ca. 500 g / 78,50 €
Australisch Angus “Cube Roll” Ribeye

Irisch Dexter Beef Ribeye approx/ca. 300g /43,50 € approx/ca. 5009/ 72,50 €
Irisch Dexter Ribeye
Chilean Wagyu Premium Ribeye approx/ca. 550 g / 109,00 €

Chilenisch Wagyu Premium Ribeye

All our meats are served with homemade French fries.
Alle unsere Fleischgerichte werden mit hausgemacht Pommes frites serviert.

Padron peppers / Padron Paprika 950€
Piquillo peppers / Pigquillo Paprika 10,50 €
Sweet potato puree / StiBkartoffelpiiree 6,/5€

Grilled lettuce hearts / Gegrillte Herzsalatherzen 9,00€
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Gther meats

All our meats are prepared on a wood-fired grill
Alle unsere Fleischgerichte werden auf einem Holzkohlegrill zubereitet

ES PARC Burger 19,50 €
-Accompanied by French fries-
-Begleitet von Pommes frites-

Mixed greens, crispy onion, “Mahon” cheese, and sobrasada with honey
Gemischter Salat, knusprige Zwiebeln, Mahonkése und Sobrasada mit Honig

Baby lamb chops from “Segovia” 2750 €
Lammbkoteletts vom Milchlamm

Homemade Cordon Bleu 20,50 €
Hausgemachtes Cordon Bleu

Iberian pork matured rib 29,50 €
Iberisches Schweinefleisch gereifte Rippe
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Restaurant de Earns.

From the sea
HAuws dem Teer

All prepared on a wood-fired grill
Alle auf einem Holzkohlegrill zubereitet

Grilled Mallorcan octopus 35,90 €
Gegrillter mallorquinischer Oktopus

Grilled tuna tataki with guacamole 2450 €
Gegrillter Thunfisch-Tataki mit Guacamole

Grilled prawns 2700 €

Gegrillte Garnelen

. 12
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Children’s menu
Kinderkarte

The children’s menu is only served to children up to 12 years old
Die Kinderkarte wird nur fiir Kinder bis 12 Jahre serviert

Escalope with fries 9,008
Schnitzel mit Pommes frite

Chicken croquettes with fries 9,00€
Hiihnchenkroketten mit Pommes frites

Homemade nuggets
Hausgemachte Nuggets







